WIR EMPFEHLEN HEUTE

Wein glasweise
Glas Cremant Rosé, Weingut Bouvet

Glas Gelber Muskateller 2020, Weingut Tschermonegg
Glas Gemischter Satz 2020, Weingut Kroiss

Glas Gruner Veltliner Classic 2020, Weingut Ernst

Glas Riesling Steinterrassen 2020, Weingut Stadt Krems

Glas Merlot 2019, Weingut Sommer
Glas Cabernet Sauvignon 2019, Weingut Bertrand
Glas Kappa Rosso 2016, Fattoria Kappa

Vorspeisen
Austern Fine de Claire per Stk.
Rotes Rubencarpaccio mit Apfelselleriesalat
Ybbstaler Saiblingstatare mit grinem Spargel und Dillrahm
Ganseleberterrine mit Sauce Cumberland
Vitello Tonnato
Carpaccio vom Rinderfilet mit Krauterseitlingen und Rucola

Knoblauchcremesuppe

Grammelknddel mit Sauerkraut

Kernweiches Ei mit Raucherlachs und Schnittlauchsauce
Wiener Weinbergschnecken mit Knoblauch-Krauterbutter
Gefullter Artischockenboden gratiniert

Hauptspeisen
Saiblingsfilet mit Krauterrahmtagliolini und Zucchini
Seezungenfilet mit Salbeibutter und Blattspinat
Thunfisch mit asiatischem Gemduse
Angler gebacken mit lauwarmen Erd&pfelsalat
Garnelen und Oktopus gegrillt mit Knoblauch und Reis

Geflllte Kalbsbrust mit gemischtem Salat

Kalbsmedaillon mit gebratener Ganseleber und Champignonreis
Kalbshirn gebacken mit Erd&pfel-Vogerlsalat

Glasierte Kalbsleber mit Speck, Apfelscheiben und Erdapfelptree
Beinfleisch mit Cremespinat und Résterdapfeln

Entenbrust mit Pfeffersauce, Erdapfelkroketten und Kohlsprossen
Hirschschnitzel mit Rahmsauce, Serviettenknodel und Rotkraut
Rehmedaillon mit Maronipuree und Speckfisolen

Lammkarre mit Ratatouille und Rosmarinerdapfeln

Nachspeisen
Gebackene Apfelspalten mit Zimteis
Kalte Birne mit Maronireis und Schokoladesauce
Marzipanmus mit Himbeermark
Estherhazynockerl mit marinierten Erdbeeren
Panna Cotta mit Hollerroster
Topfensouffléeschnitte mit Orangen-Mangoragout
Mohnparfait mit Himbeermark und Beeren

Mittagsteller: Kabeljau gebacken mit Erdapfelsalat und Sauce Tatare
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